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CAIET DE SARCINI

PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE
SERVICII DE CATERING IN VEDEREA
FURNIZARII UNEI MESE CALDE PRIN

PROGRAMUL NATIONAL ,,MASA SANATOASA
» PNTRU PRESCOLARII SI SCOLARII DIN
CADRUL SCOLII GIMNAZIALE SORIN TITEL
MARGINA , COMUNA MARGINA




1. PREAMBUL

La intocmirea ofertei tehnice elaboratd in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici
vor trebui sa {ina cont de prevederile:

1.1. Normele metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului
nr. 105/2022 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unitai de invadmant preuniversitar de
stat, din 16.09.2022

1.2. 0.U.G. nr.105/2022 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui
suport alimentar pentru prescolarii si elevil din 350 de unitifi de invafamant
preuniversitar de stat.

1.3 Hotararea Guvernului Roméniei nr. 23/ 29.01.2025 privind instituirea Programului
National "Masa sénatoasa”;

1.4. Legea 123/27.05.2008 pentru o alimentatie sanatoasa in unitatile de invatamant
preuniversitar , cu actualizarile si completarile ulterioare.

1.5. Ordinul  1563/12.09.2008  pentru aprobarea listel alimentelor nercomandate
prescolarilor si scolailor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase
pentru copii si adolescenti, cu actualizarile si completarile ulterioare.

1.6 Ordinul 3840/81/2024 privind aprobarea listei unitatilor de invatdgmant

preuniversitar incluse in Programu Masa Sanatoasa in anul 2024, cu modificarile si

completarile ulterioare

2. DATE GENERALE

Caietul de sarcini face parte integranta din documentatia pentru elaborarea si prezentarea
ofertei si constituie ansamblul cerintelor pe baza carora se elaboreaza de catre operatorii
economici propunerea tehnica si propunerea financiara.

Caietul de sarcini contine specificatii tehnice si indicatii privind regulile de baza care trebuie
respectate, astfel incat operatorii economici sd elaboreze propunerea tehnicd si propunerea
financiard corespunzator cu necesitatile autoritatii contractante.

Cerintele impuse prin Caietul de sarcini vor fi considerate ca fiind minimale si obligatoril.
in acest sens, orice oferta prezentata, care se abate de la prevederile Caietului de sarcini, va fi
luati in considerare, dar numai in masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui
nivel calitativ superior cerintelor minimale din Caietul de sarcini.

Orice ofertd care se abate de la prevederile Caietului de sarcini sau prezinté caracteristici
tehnice inferioare celor prevazute in acesta sau care nu satisfac cerintele impuse in acesta, va fi

respinsé ca neconforma.

3. DENUMIREA BENEFICIARULUI
COMUNA MARGINA, pentu Sc. Gimnaziala ”Sorin Titel” Margina
Adresa: str. Principala, nr.1, loc.Margina , cod postal 307260, judetul Timis.
Telefon: 0256326000
E-mail: primaria_margin@yahoo.com, web: www-primariamargina.ro




4. OBIECTUL ACHIZITIEI

Avand in vedere faptul ca Scoala Gimnaziala ”Sorin Titel ” Margina , comuna Margina,
ar. 121, nu dispune in prezent de cantina sau spatii amenajabile in scopul servirii mesei calde
la sediul in care isi desfagoara activitatea, s-a optat ca suportul alimentar sa fie o masa calda -
conform art. 1 alin. (1) din HG nr. 23/29.01.2025.

Obiectul achizitiei il constituie pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a unui pachet
alimentar contindnd 0 masa calda —tip felul 2- pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale
»Sorin Titel ”, comuna Margina, in limita a maxim 234 portii /z1.

4. DURATA CONTRACTULUI DE ACHIZITIE

Contractul de achizitie se va derula incepand cu data de 24.02.2025 si pana la
20.06.2025, respectiv sfarsitul anului scolar 2024-2025. In perioada desfasurarii activitatii
didactice, operatorul economic avand obligatia de a asigura zilnic pregatirea, prepararea si
livrarea pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile din cadrul
Scolii Gimnaziale »Sorin Titel” Margina , Comuna Margina , in continutul caloric stabilit prin
Ordinul Ministerului Sanatatii Publice 1563/2008 — privind lista alimentelor nercomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care satu la baza unei alimentatii sanatoase , Legii
123/2008 pentru O alimentatic sanatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar cu
actualizarile si completarile ulterioare, Ordonanta de Urgenta nr. 23/29.01.2025 privind
instituirea Programului National ” Masa Sanatoasa” , prin acordarea unui suport alimentar

pentru prescolarii §i elevii din 450 de unita{i de invagamant preuniversitar de stat.

5. CANTITATI NECESARE

Pentru estimarea necesarului cantitativ si valoric, de portii de mancare aferente
contractului de prestari servicii de catering precum si valorile asociate acestuia s-a tinut cont
de:
% Numarul maxim de copil beneficiari ai unitatii de invatamant este repartizat astfel:

e An scolar 2024 -2025 maxim 234 beneficiari:

o - prescolari 73 pers.

o - scolari invatamant primar — 95 pers.

o - eclevi invatamént gimnazial — 66 pers.

Numirul de zile de scoala repartizate in cadrul contractului sunt mentionate mai jos:

o Februarie 2025 5 zile X 234 elevi = 1.170 portii

o Martie 2025 21 zile x 234 elevi = 4.914 portii

o Aprilie2025 16 zile x 234 elevi = 3.744 portii

Mai 2025 71 zile x 234 elevi= 7.914 portii

Tunie 2025 9 zile x 234 elevi = 2.106 portii

Tunie 2025 5 zile x 216 elevi = 1.080 portii

TOTAL 77 zile 17.298 portii

Numar total zile de scoala: 77 zile

Cantitati maxime: 234 pachete alimentare/zi de scoala

o




Valoarea maxima / pachet este de 13,76 lei fard T.V.A. (14,9984 lei cu T.V.A. inclus),
valoare ce cuprinde pretul materiilor prime , manopera,, cheltuielile de transport, de distributie
si de depozitare a acestora, dupd caz, precum si colectarea si transportul ambalajelor de unica
folosinta ca urmare a furnizarii suportului alimentar.

Valoarea maxima a contractului pana la 20.06.2025 este de 268.891,31 lei cu T.V.A.
inclus, calculata astfel: 234 elevi x 72 zile = 16.848 portii, 216 elevi x 5 zile =1080 portii ,
total portii 16.849+1.080 = 17.928 portii x 13,76 lei/portie = 246.689,28 x 9% TVA
=22.202,03 lei.

6. CONSIDERATII GENERALE

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar previzut il au numai elevii prezenti la
activititile didactice. Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a altor zile
declarate prin lege ca zile nelucratoare.

Scoala, prin reprezentantii sai, va comunica zilnic prestatorului numarul de pachete
necesare, iar acesta din urma va preda geolii numarul de pachete corespunzator numadrului de
prescolari/elevi prezenti la cursuri.

Unitatile de invajamént rdspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
receptie si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in
acest sens, precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueazi de catre ordonatorii principali
de credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa,
intocmite si aprobate de unitatile-pilot.

Inspectoratul scolar desemneaza un inspector responsabil cu monitorizarea desfésurarii
programului-pilot in unitatea/unitatile de invatamant din judet/municipiu, de regula, inspectorul
teritorial.

Monitorizarea se realizeazi, la decizia fiecdrui inspectorat scolar, prin diverse tipuri de
activitati, ca de exemplu: colectare §i interpretare de date, vizite in unititile de invatdmant,
inspectii tematice, rapoarte transmise lunar de catre unitatea de invagimant catre inspectoratul
scolar judetean.

Conducerea unitatii de invatgmant desemneaza un coordonator local de program care
poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia
personalului de ingrijire si de intretinere. In unititile de inva{dmént care functioneaza cu
structuri scolare arondate se desemneaza céte un responsabil la nivelul fiecarei structuri.

Distribuirea pachetului alimentar se face de catre persoane care defin certificat de
absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului
sanatatii si al ministrului educatiei, cercetdrii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea nogiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare,
si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr.
355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatimant consta in diverse tipuri de
activitati, ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuata cu respectarea legislatiei in




vigoare, servicii, evidenia zilnica a livrarii mesei calde/pachetului alimentar, completarea
formularelor de raportare periodica.

La nivelul unitatii de invafamant se elaboreazi un raport lunar cu privire la derularea
programului, dupa modelul prevazut in legislatia incidenta.

La nivelul judetului, coordonarea programului-pilot este asiguratd de catre inspectoratul
scolar, care elaboreazd si transmite rapoarte semestriale, respectiv raportul final privind
implementarea programului-pilot, catre Ministerul Educatiei Nationale.

La nivel national, coordonarea programului-pilot este asiguratd de catre Ministerul
Educatiei Nationale, prin directia desemnaté in acest sens.

7. CALITATEA PRODUSELOR
Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru

produsele alimentare, cu modificarile si completdrile ulterioare.

Produsele lactate - unt, brénzeturi trebuie sa respecte prevederile Regulamentului
(UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de
instituire a unei organizdri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si/|[(CE) nt.

1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu pastd oparita - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactozd, gluten
sau alte probleme de naturd medicali - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrana de regim §i cantitatea necesarid se prevad in anexa la contractul de
furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoald si elev.

Furnizorul se va prezenta la unitatea de invatamant in timp de maximum 2 ore de la
sesizarea unor problem legate de calitatea si cantitatea prtiilor furnizate si in maxim 1 ora dela
sesizare va inlocui portiile alimnetare constatate ca fin neconforme.

Norme minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru
prescolari si elevi:

- Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de gust si
arome in cazul mancarurilor calde , preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de
invatamant sau unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor;
produsele de origine animal si non animala din care se prepara aceste mancaruri trebuie sa
respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

- Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu s€ prajeste , ci se inabusa cu apa.

- Sarea iodate utilizata sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.

- Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite , daca se
serveste felul 1 si2 nu se vor servi supa cu galuste felul 1 si paste fainoase la felul 2.

- Nu se vor permite mancarurile precum toacaturi prajite, produse semipreparate
congelate si apoi prajite.




- Ouale se recomanda a se servi ca omleta la cuptor.

- Se interzice folosirea cremelor cu oua, friscd, a maionezelor indiferent de anotimp si a
oualor fierte nesectionate dupa fierbere.

- Se recomnada imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosirea de salate
din cruditati si adugare de legume-frunze in supe, ciorbe, felul 2.

- Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata silei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare
si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a
a sigura un aport nutritional adecvat, ofertantii trebuie sa introduca in propunerea financiard o
defalcare a costurilor pe urmatoarele categorii: materie prima, manopera preparare hrana ,
distributie.

Deasemenea pe un formular distinct, in oferta tehnica, se va defalca cantitatea si
procentul fiecarel categorii de produs in totalul cantitatilor suportului alimentar ofertat 1n
cadrul acestei proceduri de atribuire. Fiecare categorie de produs se defalca dupa cum urmeaza:
pondere produse de panificatie , produse din carne/lapte/branzeturi, legume, alte produse.

§. CERINTE PRIVIND PROVENIENTA, AMBALAREA, DEPOZITAREA,
LIVRAREA SI TRANSPORTUL PRODUSELOR
Livrarile se vor efectua zilnic la sediul Scolii Gimnaziale »Qorin Titel” Margina , loc.
Margina , nr.121, comuna Margina , judeful TIMIS, cod postal 306260 , in limita a maxim 234
pachete/zi, in baza urmatorului grafic:
S In intervalul 8.30-9.30 Scoala Gimnaziala »Sorin Tite]”Margina transmite telefonic
comanda cu numarul de elevi prezenti care beneficiaza de pachete alimentare;
» La ora 10.30 se vor livra pachetele catre Scoala Gimnaziala ”Sorin Titel” Margina ;
» La ora 10.50 se vor distribui pachetele alimentare elevilor prezenti.
Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor prevédzute de legislatia in vigoare,
asigurate de cétre beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor,
cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitétile scolare numai cu
mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor,
potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgentd a
Guvernului nr. 24/2024 privind instituirea Programului National »Masa sanatoasa” prin
acordarea unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invatamant
preuniversitar de stat se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar §i pentru
siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.




Persoanele angajate in producerea, manipularea si distribugia produselor alimentare sunt
obligate si detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sandtagii si al ministrului educatiei, cercetarii s

certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea notiunilor fundamentale de
igien, cu modificarile si completirile ulterioare, si figa de aptitudini specifice activitatii
desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea

sanatitii lucratorilor, cu modificarile si completérile ulterioare.
9. AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare elementele
obligatorii prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei,

a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a

Directivei ~ 2000/13/CE  a Parlamentului ~ European s a Consiliului, a

Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al

Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare
urmatoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: pireu cu tocanita de pui si salata;
b) lista ingredientelor;

¢) substanfe care provoacd alergii sau intolerante: sunt puse in evidentd printr-un set de
caracteristici grafice care le diferentiazi de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncé x%; cascaval y%o;
e) cantitatea neta;

f) data-limitd de consum, sub forma: "expird la data de", cu inscrierea necodificata a zilei, lunii
si anului;

g) conditii de depozitare - s mentioneaza inclusiv intervalele de temperatura pentru mentinerea
parametrilor de calitate si sigurantd ai produselor alimentare;

h) declaratie nutritionald.

Etichetarea nutritionala trebuie sa contind urmatoarele elemente: valoare energeticd, grasimi,
acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceastd ordine:

Declaratie nutrifionald 100 g

Valoare energetica Kj/kcal




Grasimi g, din care

Acizi grasi saturati g

Glucide g, din care

Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g L

Declaratia nutritionala se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in format liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi, luna,
an, nu este necesara inscrierea lotului;

j) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "'produs alimentar
preambalat'' trebuie indeplinite urmétoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-
un document scris care insofeste produsele: denumirea produsului, substante care
provoaca alergii sau intolerante, 0 mentiune privind lotul, respectiv data producerii si
sintagma '""PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

10. SPECIFICATII TEHNICE MINIMALE SOLICITATE

Supotul alimentar acordat, respectiv masa calda va fi preparata tinand cont de normele
minime obligatorii ce trebuie respectate in pregatirea mancarii pentru copii, prevazute in
anexa nr. 2 la HG nr. 23/2025.

Suportul alimentar livrat sub forma de masa calda trebuie etichetat conform normelor
metodologice in vigoare si HG 24/2024.

Furnizorul va asigura cel putin 10 variante de meniuri, iar o varianta nu va fi distribuita
mai mult de o singura data la doua saptamani. In cadrul propunerii tehnice se vor prezenta
tipurile de meniuri pe care isi propune sa le livreze .

Variantele orientative de meniuri includ sugestiile Institului National de Séndtate
Publica exemplificate in anexa 3 din Normele metodologie de aplicare a OUG 105/2022,
precum si in OG 23/2025 , dintre care redam mai jos cateva :

- legume cu piept de pui sau carne slaba de porc la gratar
- mancare de mazare cu carne slaba de porc/vita, pui

- piure de cartofl cu gartar de pui/carne slaba de porc

- pilaf de orez cu legume si ficatei de pui

- piure de cartofi cu piept de curcan si salata verde

- mancare de varza dulce cu friptura la cuptor




- macaroane cu branza

- cartofi frantuzesti, la cuptor cu branza si ou

- ghiveci de legume cu pui sau carne slaba de porc

- piure de cartofi cu chiftelute si salata de sfecla rosie
- cartofi gratinati , salata cu piept de pui la gratar

- dovlecel umplut cu branza la cuptor

- tocna de legume cu orez brun

- sufleu de conopida, brocoli si branza la cuptor

- omleta cu legume — ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea

Pentru respectarea principiilor de masa sanatoasa produsele alimentare vor fi livrate catre
Scoala Gimnaziala "Sorin Titel “Margina , loc. Margina, nr. 121, comuna Margina, si la scolile
arondate din localitatile Sintesti si Breazova, judetul  Timis, zilnic din  unitagi
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar gi pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pand la
servire in unitatea de invatamant, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in
conformitate cu prevederile legislaiei in vigoare, daca hrana nu este servita intr-un interval de
60 de minute de la livrare.

Livrarile se vor efectua zilnic, in functie de comenzile transmise de catre unitatile de
invatamant , vor fi ambalate in portii individuale, in ambalaje care sa respecte legislatia privind
materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzator, insotite de tacAmuri de
unica folosinta.

Daca, la nivelul unitagii de invatamant, vor fi inregistrate cereri formulate in baza
prevederilor art. 1 alin. (3) din O.U.G. nr. 105/2022 si in conformitate cu prevederile art. 2 alin.
(3) din normele metodologice de aplicare a prevederilor 0.U.G. nr. 105/2022, presco‘larii/elevii
respectivi vor beneficia de produse alimentare adecvate situatiei lor, in limita valorii zilnice
stabilitd pentru un pachet alimentar/elev.

10. EVIDENTA CANTITATILOR SOLICITATE, DISTRIBUITE $1 CONSUMATE
Unitatea de invatdgmant va fine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand
categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii si numérul de zile
de scoald, precum si evidenta numirului de copil.
Operatorul economic autorizat/inregistrat, unitatile inregistrate/ autorizate sanitar-veterinar
si pentru sigurania alimentelor, de pe teritoriul Roméniei, vor pastra si Vor prezenta
organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele
alimentare distribuite in unitagile scolare, precum si documentele care s ateste calitatea si
siguranta acestora, dupa caz; unitatile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de expediie
aferente fiecarei distributii.
Avizele de insofire a marfii vor avea anexat declaratia de conformitate.
Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantitaii de produse consumate
per categorie de produs, in functie de situatia numirului de copii scolarizati in luna precedenta,
pe care 0 va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de
distributie a produselor alimentare mentionate la pct. 1 catre unitatile de invagamant vor pastra
documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anulul
intocmirii acestora.




Avand in vedere obligativitatea unitétii de invitimént de a pastra 48 de ore probe
din pachetul alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia
ca fiecare livrare la fiecare sediu si fie insotita de o probi gratuiti a pachetului alimentar.

11. DISPOZITII FINALE

Ofertele care nu respecta prevederile prezentului caiet de sarcini vor fi respinse ca
neconforme.

In cazul in care pretul ofertat depaseste_valoarea estimata a achizitiei , oferta
respectiva_va fi respinsa ca inacceptabila.

Valoarea contractului nu va depasi suma de 268.891,31 lei, cu TVA inclus.

Criteriul de atribuire este 0 combinatie de factori , dupa cum urmeaza:

1. Pretul ofertei pondere 55% - punctaj maxim acordat 55 puncte .
Datele analizate vor avea la baza oferta financiara.
Algoritm de caleul :
a). Pentru pretul cel mai scazut dintre preturi se acorda puncajul maxim alocat.
b), Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel
P(n) = Pret minim ofertat / Pret (n) x punctaj maxim alocat

2. Ponderea materiei prime din costul total al suportului alimentar- pondere 30%-
punctaj 30 puncte

Descriere oferta tehnica -datele analizate vor avea la baza oferta tehnica .

Algoritm de caleul :

Pentru mai putin de 40% materie prima in total portie de mancare, ofertele vor fi
rescpainse ca neconforme.

Pentru mai putin de 50 % materie prima in total portie de mancare nu se acorda punctaj
a). Pentru cel mai mare procent de materie prima ofertat in continutul unei portii de
mancare se va acorda punctajul maxim alocat, adica 30 de puncte.

b), Pentru alte procente de materie prima in continutul unei portii de mancare punctajul
P(n) se calculeaza proportional, astfel

P(n) = ( Procent n/ Procent maxim ofertat )x punctaj maxim alocat

NOTA : In vederea acordarii punctajului se va prezenta obligatoriu anexa F 11-
Declaratie privind defalcarea cantitatior de materii prime si ponderii produselor in cadrul
unei portii masa calda .

3. Cea mai scurta distanta de la locul de productie 1a locul de consum — pndere 15%-
punctaj maxim acordat 15 puncte .

Descriere —oferta tehnica

Algoritm de caleul:

Penru cea mai scurta distanta de la locul de productie la locul de consum (loc. Margina-
Scoala Gimnaziala Srin Titel- localitatea Margina, nr. 131, jud. Timis) se acorda punctaj
maxim- 15 puncte.

Pentru celelalte distante D(n) punctajul se calculeaza proportional astfel:

D9n)= (Distanta minima ofertata/Distanta n ) X punctajul maxin acordat

NOTA. In vederea stabilirii punctajului se va prezenta Formularul F12 — declaratie
privind distanta. Distanta se va calcula luand in considerare cea mai scurta distanta din punct
de vedere rutier (www.distanta.ro).

Punctaj total factori evaluare




Punctajul total obtinut va determinat dupa cum urmeaza. punctajul acordat pentru
factorul de evaluare 1 (- maxim 355 puncte) + punctajul acordat pentru factorul de evaluare 2
maxim 30 puncte) + punctajul acordat pentru factorul de evaluare 3 ( maxim 15 puncte) =
maxim 100 puncte.

Clasamentul ofertelor va fi determinat pe baza punctajului total. Pe baza metodei de
calcul de mai sus ofetantul care are cel mai mare punctaj va fi declarat castigator.

In cazul in care doua sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale.
Departajarea se va face avand in vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare in ordinea
descrescatoare a ponderil acestora. In situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea
contractanta are dreptul sa solicite noi propuneri financiare, si oferta castiatoare va fi desemnata
¢ea cu propunerea financiara cea mai mica .

Pretul contractului este ferm pe toate perioada de derulare a acestuia.

Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile de produse in raport cu

numarul beneficiarilor prezenti in cadrul unitatii scolare, pe durata derularii contractului, fara

modificarea tarifului (pretului unitar).

Pierderea de catre Prestator a oricareia dintre autorizatiile sau avizele necesare desfasurarii

activitatii care face obiectul contractului ce se intentioneaza a fi incheiat prin derularea

prezentei proceduri atrage dupa sine rezilierea contractului de plin drept.

Contractul se reziliaza de drept in situatia indeplirii a cel putin uneia dintre urmatoarele

conditii:

v Comisia de receptie consemneaza intarzieri repetate in livrarea pachetelor (in afara
intervalului precizat in prezentul caiet de sarcini).

v Intreruperea nejustificata de catre Prestator a prestarii serviciilor de catering.

v Livrarea unor produse neconforme cu prezentul caiet de sarcini (cu gramaj mai mic
sau cu alta componenta decat cea agreata de reprezentantii autoritatii contractante).

Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a rezilia unilateral contractul cu o
notificare de cel putin 30 zile in avans, in situatia intreruperii finantarii nationale.

Intocmit, R /
RESPONSAE CHIZITII BLICE
Jr. Grozescu




